
先
付

先
付

前
菜

先
椀

向
付

魚
料
理

口
直
し

肉
料
理

食
事

デ
ザ
ー
ト

本
日
の
一
番
出
汁

先
付
と
前
菜
の
盛
り
合
わ
せ

冷
製 

豆
乳
葛
豆
富　

枝
豆 

百
合
根 

雲
丹 

し
め
じ 

山
葵 

セ
ル
フ
ィ
ー
ユ

温
製 

甘
鯛
か
ぶ
ら
蒸
し　

旨
出
し
餡　

木
く
ら
げ 

人
参 

絹
さ
や 

銀
杏 

花
豆（
常
陸
大
黒
生
姜
煮
）　

菊
花
浸
し　

秋
鮭
柚
香
焼
き

多
幸
柔
煮（
も
ろ
胡
瓜
）　

平
湯
葉
卯
の
花
揚
げ　

酢
取
り
茗
荷

清
汁
仕
立
て　

海
老
真
丈　

椎
茸　

結
び
三
つ
葉　

柚
子

旬
魚　

彩
い
ろ　

妻
物
一
式

鮑
の
ス
テ
ー
キ　

ま
た
は　

旬
の
焼
魚

季
節
の
グ
ラ
ニ
テ

黒
毛
和
牛
炭
火
焼
き
杉
板
包
み
石
焼
き　

季
節
の
野
菜
天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
せ　

ま
た
は　

彩
り
野
菜
の
盛
り
合
わ
せ

鯛
茶
漬
け　

ま
た
は　

季
節
の
炊
き
込
み
御
飯　

ま
た
は
赤
飯

赤
出
汁　

香
の
物

3
種
の
ス
イ
ー
ツ
ア
ソ
ー
ト

※
旬
の
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
た
め
状
況
に
よ
っ
て
変
更
す
る
可
能
性
も
ご
ざ
い
ま
す

※
他
に
も
多
様
な
オ
プ
シ
ョ
ン
を
ご
用
意
い
た
し
ま
す
　
詳
細
は
担
当
プ
ラ
ン
ナ
ー
に
お
問
合
せ
下
さ
い

※
表
記
税
込
価
格
に
サ
ー
ビ
ス
料
と
し
て
10
%
を
頂
戴
い
た
し
ま
す

百合

1 9 , 0 0 0円（税込20 , 9 0 0円）


